A

Fondation

Menus de la semaine

B e du 10 au 16 mars 2025
MIDI COLLATION / SOIR
Biscuits sablés "Maison"
L Potage Léopold
U Avec semoule de blé, chiffonnade de laitue Potage du jour
N
D Boeuf (CH) braisé Grand-Mére Cro(te aux champignons
I Pommes de terre purée Crécy Salade iceberg, trévise, carotte
. Fenouil étuvé et dés de fromage
0 Compote de pruneaux Mousse de pain d'épices
Sandwich au salami
M Créme de panais
A Potage du jour
R Poitrine de dinde (FR) rétie,
D sauce bigarade CEuf au plat, sauce aurore
I Nouilles au beurre Galette de rosti*
; Brocoli* Salade de betteraves rouges cuites
! Blanc-manger au coulis de myrtilles Salade de bananes aux fruits de la passion
m Tripes a la milanaise, pommes nature, salade panachée Mignardises de ['apprenti
E Potage fermiere
2 Avec légumes taillés Potage du jour
E Filet de truite (CH) meuniére aux amandes Pastrami (CH)
D Orgetto Salade Coleslaw
| Bettes a tondre a l'italienne*
Jalousie aux pommes, créme anglaise
1 Filets de pamplemousse
2
Biscuits aux noisettes
J Consommé nature
E Potage du jour
u Saucisse aux choux (CH)
D Papet vaudois Tortellini verts* parmesan et basilic,
I beurre a la sauge
Créme renversée au caramel Salade mexicaine
; Avec haricots rouges, mais, tomate
Salade d'ananas
v Cake au citron
E Velouté de veau
N Potage du jour
D Navarin d'agneau (IE) primeur
E Gnocchi romaine Focaccia garnie*
D Macédoine de [égumes Avec jambon
| Salade d'endives aux noix
Créme de yaourt au citron
1 Compote de poire au vin rouge
4
Profiteroles
s Potage purée aux pois jaunes
A Potage du jour
M Lasagnes aux légumes grillés
E Salade batavia et trévise Brick de mi-chévre de Forel
| Salade de crudités
Séré au miel
1 Crumble rhubarbe
5
D Mini muffin
| Creme d'épinards
m Potage du jour
A Poulet (CH) réti, jus au romarin
2 Pommes de terre frites vaudoises* Fromage d'Italie* poélé (CH),
H Haricots verts étuvés* sauce au porto
E Gratin de chou-fleur

-

Flan patissier

Salade de papayes

MIDI ET SOIR : DESSERT DU JOUR, FRUIT OU YOGOURT A CHOIX
L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
L'équipe de service se tient a votre disposition pour toute question concernant les allergenes
Toutes nos farines sont d'origine Suisse




